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从左到右分别为冰酒、半干红、半干红、干红、干红、桃红、半甜红、白兰地  供图 / 匡阳甫

酿酒品种‘霞多丽’酿成的干白葡萄酒  供图 / 陈立忠
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“玻璃钟，琥珀浓，小槽酒滴真珠红”，这

几句描写葡萄酒的诗出自唐朝诗鬼李贺的《将

进酒》，寥寥数字，尽显葡萄酒的意境。葡萄酒，

顾名思义，就是用葡萄酿的酒。如果您尚未接触

或刚接触葡萄酒，这样的说法于您好像也没有

什么问题，但是如果您恰好是一位资深的葡萄

酒爱好者，这种说法就显得有点不负责任了。

俗话说，行有行规。根据国际葡萄与葡萄

酒组织（International Organisation of Vine 

and Wine，简称OIV）规定：葡萄酒只能是破

碎或未破碎的新鲜葡萄果实或葡萄汁经过完全

或部分酒精发酵后获得的饮料，其酒精度不能

低于8.5%(v/v)，但是根据气候、土壤、葡萄品种

和一些葡萄产区特殊的质量因素或传统，在一

些特定的地区，葡萄酒的最低酒精度可以降低

到7.0%(v/v)。现行中国最新的葡萄酒国家标准

GB/T15037-2006与此国际标准一致。

葡萄酒的世界多姿多彩，有的红如宝石，有

的金黄如稻，有的粉如桃花……有的甜似蜂蜜，

有的酸如柠檬，有的涩的像柿子……总之，葡萄

酒种类繁多，很难用一个标准去分类，因此葡萄

酒通常会被按照颜色、残糖含量、瓶内压强或工

艺等进行分类。

我们现在以大家“熟知”的“干红”为例进

行葡萄酒的分类介绍。“干红”葡萄酒是“干”型

葡萄酒和“红”葡萄酒的组合，其中“红”是按

颜色划分而来的，“干”则是来自按残糖（发酵

后酒中剩余的糖）含量分类的结果。“干”翻译

自英文dry，口感上喝不出甜味，如果把dry翻译

成“不甜的”，大家可能就不会再疑惑为什么干

红总是酸涩的，不甜的。想喝带甜味的葡萄酒，

大家可以选择略带甜感的半干葡萄酒，或者有

明显甜感的半甜葡萄酒，抑或是甜感很强的甜

型葡萄酒。

另外，“干红”葡萄酒还属于平静葡萄酒，

开瓶后倒入杯中很安静，不像起泡葡萄酒，悦耳

纳帕谷出产的桃红葡萄酒
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