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尸香魔芋

撰文  李彤  崔洪霞

北漂的红丁香家族成员红丁香在太行山的家园——北京白草畔海拔1200米处

何为“丁香”

南、北丁香为何物
         

中国地域广阔、植物资源丰富，形态相似的

物种实属多见，同名异物的情况也就在所难免

了。被我国民众混叫成“丁香”的，事实上是分别

生长在热带和温带的两类完全不同的植物，可谓

一常绿，一落叶，习性迥异；一生南，一据北，分

布全无交叠。

常常出现在超市货架上、被人们用作烹饪调

料的“丁香”，是我国海南和广东等地作为香料

种植的“丁子香”[Syzygium aromaticum (L.) 

Merr. & L. M. Perry］，植物分类上属于桃金娘

科（Myrtaceae）蒲桃属（Syzygium Gaertn.）。

它原产印度尼西亚，在马达加斯加和斯里兰卡等

西南太平洋和印度洋国家广泛种植，性喜热带

海洋性的湿热气候。虽然在中国没有野生分布，

但是海南等地很早就有引种栽培，是地道的“南

丁香”。它的小花白色，花蕾棒形，花萼厚实，花

筒坚硬，因用作食品调味料而闻名。而另一类丁

香则属于木犀科（Oleaceae）丁香属（Syringa 

L.），起源于温带，性喜冷凉，耐寒耐旱。中国主

产，大部分分布在我国东北、华北和西北，另一

部分生活在西南和华东，并向西北延伸到阿富汗

和伊朗以至东南欧的巴尔干半岛。隋唐至今一直

国家植物园（南园）的丁香园里上镜率最高的花叶丁香（S.×persica）  供图 / 崔洪霞
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