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撰文·供图  谭琦

北漂的红丁香家族成员红丁香在太行山的家园——北京白草畔海拔1200米处

科技助力这朵菇香飘全国
——记国家奖“香菇育种新技术的
建立与新品种的选育”

中国是香菇人工栽培的发源地，有着悠久

的栽培历史。香菇以其优良的菌类蛋白对改善人

民的膳食结构起到了重要作用。栽培香菇是我

国很多地区农民脱贫致富的主要途径，香菇产业

已经成为我国农业结构中一个重要的具有很强

竞争力的支撑产业。

传统的香菇栽培模式为段木栽培：适时砍

伐适于种菇的树木，将其适当干燥后锯成段木，

将人工培养的纯菌丝接种到段木上，然后将其

集中堆放、适当遮阳、调温调湿、加强管理，使

菌丝在段木中定植和生长发育，直到采摘子实

体。我国的多数木腐菌，如香菇、木耳、毛木耳、

传统的段木栽培模式

封面故事.indd   40 2023/10/30   下午1:38



41封面故事｜ COVER STORY

科技助力这朵菇香飘全国
——记国家奖“香菇育种新技术的
建立与新品种的选育”

仓鸮

春季红叶的‘瑛霞’  供图 / 李长海

银耳、侧耳属等的栽培，都始于段木栽培。这种

栽培方式对木材消耗大、生产周期长、产量低、

栽培环境要求高。

20世纪60年代，上海市农业科学院食用菌

研究所的科技人员实现了香菇栽培方式从段木

栽培向代料栽培的转变。代料栽培方法是利用工

业下脚料——木屑作为培养料，添加一定量的米

糠、糖和石膏，制成半合成培养基，代替传统的

栽培材料——段木，因此称为代料栽培法。代料

栽培的原料来源充足、方法简便、成本低、收益

快，更重要的是消除了香菇栽培的地域限制，使

香菇生产从偏僻的林区迁移到了交通便利的平

原地区；同时，代料栽培香菇形成了很多出菇管

理方式，有斜置立棒栽培模式、层架花菇栽培模

式、覆土栽培模式等，这使得香菇生产在栽培季

节和栽培地域方面得到了极大的拓展，中国的香

菇产业由此进入了快速发展期。该项成果获得了

1985年国家科学技术进步奖三等奖。

在栽培模式转变和发展的过程中，选育适

合香菇栽培模式多样化、市场需求季节化和生

态环境条件多元化的新菌种成为我国香菇育种

研究人员的重要任务。在1979—2006年长达27

年的时间里，以上海市农业科学院食用菌研究

所为主导的6个香菇育种单位组成项目组，联合

开展了全国性跨地域的技术攻关，并培育出优质

高产的香菇新品种。

“香菇木屑栽培及良种选育”获得

1985年国家科学技术进步奖三等奖

香菇覆土栽培模式

封面故事.indd   41 2023/10/30   下午1:39



42    LIFE WORLD

项目组确立了中国香菇的生物地理学地位，

证明了中国香菇在自然种质中蕴藏着丰富的遗

传多样性。通过建立对称和非对称杂交育种技

术体系，为现有优良香菇菌种进行遗传改良提供

了新的途径。选育出10个适合不同栽培模式和

环境条件的优质高产香菇品种：耐高温品种‘武

香1号’，秋冬菇品种‘Cr02’‘Cr62’‘L26’‘申

香8号’‘申香10号’，中低温品种‘L135’‘241-

4’‘L9015’‘庆科20’，并摸索出适合这些品种

栽培的最佳生产模式。

这10个优质高产香菇品种及其栽培技术在

经过项目组的推广后，辐射到全国香菇的主产

区，覆盖率超过70%，累积推广了130多亿袋，

产值达到280多亿元。香菇新品种的成功培育

推动了我国香菇产业从段木栽培方式向代料栽

培方式的转变，拓展了香菇的栽培季节和栽培

环境，提高了我国香菇产品质量，增加了菇农收

入，为我国成为世界香菇生产大国提供了重要

的技术支撑。同时，建立的香菇菌种检测系统和

菌种快速鉴定技术，填补了我国食用菌新品种

保护相应的技术空白，保障了我国食用菌菌种

管理办法的顺利实施，维护了育种者的知识产

权，也维护了广大菇农的利益。

这 些研究成 果丰富了食用菌学 科基础 理

论研究内容，提升了食用菌学科的整体研究水

平，对我国食用菌学 科的发 展 具有 较 大 的影

响，该项目在2008年获得国家科学技术进步

奖二等奖。

作者简介

谭琦，上海市农业科学院研究员，从事食用菌遗传

育种方面的研究工作。

（责编  桑新华）
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获得2008年国家科学技术进步奖二等奖

右上：��香菇‘申香12号’品种斜置立棒栽培模式出

菇现场

右下：�香菇‘L135’品种层架花菇栽培模式出菇

现场
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